


VOLEVAMO S0LD FA LA PIZZA

SUPPLL

. PIZZE ICONICHE E STRGIONALI

PIZZE COR SUGD’
PIZZE SENZR SUGO

_OFF TOPIC

 DOLCI E BEVANDE



ALLA FINE NOI VOLEVAMO SOLO FA LA PIZZA. CHE POI SOLO UNA
PIZZA E MEZZO RIDUTTIVO, PERCHE LA PIZZA NOSTRA NON E UNA
PIZZA QUALSIASI MA UNA PIZZA DI UN CERTO TIPO, UNA PIZZA
SCROCCHIERELLA, FINA, LEGGERA PURE 'MPO UNTA.

' INSOMMA E PIZZA, MA NON LA PIZZA CHE PENSI TE: £ UNA PIZZA CHE
SE CARICA STA CITTA SULLE SPALLE E DIVENTA LA PIZZA ROMANA DI
ROMA; PROPRIO CHE TE QUANDO TE LA MAGNI DICI: “AO ANVEDI CHE
PIZZA, MA ‘NDO STO?” ALL’ELEMENTARE.

BIRRE E VINI SONO SELEZIONATI DA
NATURAL BORN DRINKERS.
LA NOSTRA SELEZIONE E COMPOSTA DA SOLI PRODOTTI DI PICCOLI ARTIGIANI.
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» VOLEVBMO SOLO FA LA PIZZA <






~ SUPPLI CLASSICI

AL TELEFONO (.o \i
SUPPLT DI RISO, POMODORO, FIORDILATTE, GRANA E BASILICO Bl :

ZUCCHINE, BUFALA E ALICI (1.4,7) :
SUPPLI DI RISO, ZUCCHINE ROMANESCHE, EUFALA DI AHASENU 3 3,5€
FILETTO DI ALICI ;

DATEE “FOCO : .n
SUPPLI DI RISO, POMODORO, ‘NDUJA DI SPILINGA,.VENTRICINA# 3,5€
PICCANTE, FIORDILATTE, CACIOCAVALLO E FINOCCHIETTO

® SUPPLI ICONICI

TONNARELLO CACIO E PEPE «.n '
SUPPLI DI TONNARELLI .FRESCHI CON BESCIAMELLA E .!l 4€
CREMA CACIO E PEPE

SUPPLI LASAGNA .79 -
CUBO FRITTO DI LASAGNA ALL’UOVO, POMODORO. RAGU DI Qi:) ue
MANZO, BESCIAMELLA, MOZZARELLA E GRANA

SPAGHETTO AJO E 0J0 (1.7 :
SUPPLI DI SPAGHEFTI CON BESCIAMELLA AJO E 0J0, ./ ¥ e
PEPERONCINO E PREZZEMOLO

SUPPLI STAGIONALI

GNOCCHI ALLA ROMANA s
GNOCCHI DI SEMOLINO, FRITTI,. CON SALSA NEW 5€
ALLA CARBONARA - :

-BOMBA ANARCHICA a.» .
SUPPLI DI TUBETTI RIGATI CON ZUCCA, SALVIA, ) NEW ¢ L€
GUANCIALE E CACIOCAVALLO AFFUMICATO -

PASTA, PATATE E PROVOLA. «.79
SUPPLI DI PASTA MISTA, PATATE, PROVOLA AFFUMICATA W e
E MIX DI PEPI EMPORIO DELLE SPEZIE ;

SUPPLI INVERTITO .79 :
DOPPIO STRATO DI FIORDILATTE CON RIPIENO DI RISOTTO ywymy 4 s
POMODORO E BASILICO, FRITTO E SERVITO CON RAGD DI -
REGAJE DI POLLO, FUNGHI SECCHI E PECORING '



PIZZE IGONIGHE
& STAGIONALI



> PIZ/E ICONICHE

MARINARA DOPPIA «.u .

PASSATA DI DATTERINO GIALLO, POMODORI PACHINO >k
GIALLI ARROSTITI, ALICI DI CETARA, BASILICO, /@ 13€
ORIGANO BIANCO DI SICILIA, OLIO ALL’AGLIO, :
PREZZEMOLO E PEPERONCINO

FIORDILATTE, PROSCIUTTO CRUDO, CREMA ALLA SALVIA 12€

~E VINO BTANCO VAPORIZZATO IN USCITA

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 7.2 @

PUTTANESCA «.un |

POMODORO, STRACCIATELLA DI BURRATA PUGLIESE, 3 ; @::) 13€
OLIVE TAGGIASCHE, CAPPERI, ALICI DI CETARA,

"PREZZEMOLO E OLIO ALLTAGLIO

DATTE FOCO a.7)
SUGO ALLA ‘NDUJA DI SPILINGA, VENTRICINA, -

: 12€
FIORDILATTE, PROVOLONE DEL MONACO DOP PICCANTE, /

SALSA ALLA ‘NDUJA E FINOCCHIETTO

PIZZE STAGIONALI

AGNELLO E CARCIOFI a.s.n
FIORDILATTE, POLPETTE DI AGNELLO, CARCIOFI FRITTI., 15€
CREMA CACIO E OVO, PECORINO E MENTUCCIA

POLLO ALLA CACCIATORA  .7.1» Epres
FIORDILATTE, POLLO ALLA CACCIATORA, PAFATE AL FORNO, XIEN 15€
OLIVE TAGGIASCHE E SALSA ALLA CACCIATORA

ARRABBIATA DI PUNTARELLE w712

POMODORI ALL’ARRABBIATA ARROSTITI, BUFALA

: - 5€
DI AMASENO E INSALATINA DI PUNTARELLE / NER !
“ACCONDJTE” COME NA VORTA

INVOLT-LINO .70 .

SUGOD DEGLI INVOLTINI ALLA ROMANA, BROCCOLETTI
RIPASSATI, INVOLTINI DI MANZO SCALOPPATI, CREMA DI

CIPOLLE ARROSTO E PROVOLONE DEL MONACO DOP

15€






- COR SUGO

ROSSA CON OLIO EVO (1)

ALLA BISMARK, FUNGHI, OLIVE TAGGIASCHE E CARCIOFI
SOTT'OLIO DI CORI ALLA ROMANA :

7
POMODORO E OLIO EVO ;!‘ Al L
MARINARA o) :
POMODORO, OLIO ALL"AGLIO, ORIGANO, BASILICO E Ve 7€
_ PREZZEMOLO -

MARGHERITﬂ (1;7) !‘75&
POMODORO, FIORDILATTE, BASILICO E OLIO EVO :
"MARGHERITA CON BUFALA . Xe o

‘POMODORO, BUFALA IN COTTURA, BASILICO E OLIO EVO

BUFALA E REGGIANO u.» -

POMODORO, BUFALA A CRUDO DI AMASENO. PARMIGIANO b 12¢
REGGIANO, BASILICO E OLIO EVO

NAPOLI aan e
POMODORO, FIORDILATTE, ALICI DI CETARA E ORIGANO - .

ROSSA COI FUNGHI N
POMODORO, FUNGHI CHAMPIGNON E OLIO EVO- i
CAPRICCIOSA ELEMENTARE (5.7

_ POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO CRUDO, UOVO 17€



PIZZE SENZA SUGO




~ SENZA SUGO.

FOCACCIA BIANCA o - e
OLIO EVO E ROSMARINO - s - F ot i

“CROSTINO @) e ' 5
- FIORDILATTE E PROSCIUTTO COTTO ARROSTO

FEOREL B ALICTI iam : 12€ 

~ FIORDILATTE, FIORI DI ZUCCA E ALICI DL CETARA

BOSCAIOLA «a.n : _ ; :
FIDRDILHTTE. FUNGHI CHAMPIGNON E SALSICCIA DEI MONTI 11€
PRENESTINI ;

o

SALSACCLIA-E CICORTA v
FIORDILATTE, SALSICCIA DEI MONTI'PRENESTINI E S 1€
CICORIA RIPASSATA CON AJO, 0J0 E PEPERONCINO -

PATATE, PROVOLA E PANCETTA a.» : 11€
FIORDILATTE, PATATE AL FORNO, PROVOLA E PANCETTA

]



" OFF TOPIC

-

CHIPS LE NOSTRE PATATE A SFOGLIA SERVITE CON SHLSE HOMEMADE
(KETCHUP - MAIONESE PAPRIKA - AGRODOLCE)

CLASSICHE 6€
CACIO E PEPE 6€
PEPE ROSA E LIME 6€

PAPRIKA

6€ .

o

 STRIPS DI POLLO se

CON PANATURA CORN FLAKES
AGRODOLCE

E SALSA




' DOLCI

CHEESECOTTA (1.7

BISCOTTI DIGESTIVE, BURRO, PANNA, LATTE, ZUCCHERO DS
E VANIGLIA Tl
CREMA CATALANA (BT
LATTE, UOVA, ZUCCHERO, AMIDO DI MAIS, ARANCIA E 6€
vhHIGL]h ; '
“RICOTTA E VISCIOLE  asn
PASTA FROLLA RIPIENA DI RICOTTA FRESCA E MARMELLATA 5€
DI YISCIOLE
TIRAMISU s ;
SPUMA DI .TUORLI. E MASCARPONE, SAVOIARDI BAGNATI AL

~ CAFFE’_E CACAQ AMARO

_BEVANDE

ACQUA

2,5€

CAFFE 2,5€
BIBITE IN LATTINA 3,5
'BIRRE ALLA SPINA /7€
VINI ALLA MESCITA e
CHIEDI LA CARTA DEI VINE _
SPRITZ 6€
GIN'TONIC 10€
GIN TONIC PREMIUM 126
AMARI E GRAPPE %

ARTIGIANALI

5€



. WE JUST WANTED TO MAKE PIZZA
. suppLi
ICONIC AND SERSONAL PIZZAS

PIZZA WITH SUGD

 PIZZA WITHOUT SUGD

OFF TOPIC -~

_ DESSERTS AND BEVERRGE



IN THE END, WE JUST WANTED TO MAKE PIZZA. CALLING IT “JUST A
PIZZA” IS A BIT LIMITING BECAUSE OUR PIZZA IS NOT JUST ANY PIZZA
BUT A SPECIAL ONE, CRISPY, THIN, AND JUST A BIT OILY PIZZA.

IN SHORT, IT'S PIZZA, BUT NOT THE KIND YOU MIGHT THINK: IT'S A
PIZZA THAT CARRIES THIS CITY ON ITS SHOULDERS AND BECOMES THE
ROMAN PIZZA OF ROME; WHEN YOU EAT IT, YOU SAY, “WOW, WHAT A
PIZZA! WHERE AM I?” YOU'RE AT L’ELEMENTARE,

BEERS AND WINES ARE SELECTED BY
NATURAL BORN DRINKERS. OQUR SELECTION CONSISTS ONLY OF PRODUCTS
FROM SMALL ARTISANS. '

| TRASTEVERE | TuscoLANO | (@) : icomcr o L erencurane

PARCO APPIO | PONTE TESTACCIO| ¥ : vee W ARCHE

> WE JUST WANTED 7O MAKE PIZZA <






~ SUPPLI CLASSIC

AL TELEFONO  (.io \i e
RICE SUPPLI, TOMATO, MOZZARELLA, PARMESAN AND BASIL Bl :

FUCCHINE, BUFALA E - ALICY @ ~w«.en . :
RICE SUPPLI, ROMAN ZUCCHINI, BUFFALD MOZZARELLA FROM 3.5€
AMASENO AND ANCHOVY FILLET : . :

DATTE FOCO (1,7
RICE SUPPLI, TOMATO, *NDUJA DI SPILINGA : P A
(SPICY SPREADABLE PORK SAUSAGE), -SPICY VENTRICINA SALAMI, '
MOZZARELLA, CACIOCAVALLO CHEESE AND FENNEL

® SUPPLI ICONIC

TONNARELLO CACIO E PEPE «.» '

SUPPLI WITH FRESH TONNARELLI, BECHAMEL AND CACIO E W ue
PEPE CREAM : :

SUPPLI LASAGNA 7. -

FRIED CUBE.OF EGG LASAGNA WITH TOMATO. BEEF RAGUD, Qi:) e

BECHAMEL, MOZZARELLA AND PARMESAN

SPAGHETTO AJO E 0J0 (1.7 :
SUPPLI WITH SPAGHETTI, BECHAMEL WITH GARLIC / ¥ e
AND OIL, CHILI AND PARSLEY |

SUPPLI SEASONAL
GNOCCHI ALLA ROMANA s

. 5€
FRIED SEMOLINA GNOCCHI WITH CARBONARA SAUCE XX
BOMBA ANARCHICA .7

“SYPPLI WITH RIDGED TUBETTI PASTA, PUMPKIN, SAGE, JIHN 4€

GUANCIALE AND SMOKED -CACIOCAVALLO CHEESE

PASTA, PATATE E PROVOLA .79
SUPPLI WITH MIXED PASTA, POTATOES, SMOKED PROVOLA N L€

AND A SPICE MIX FROM “EMPORIO DELLE SPEZIE”

SUPPLI INVERTITO i.7.9
DOUBLE LAYER OF MOZZARELLA WITH A FILLING OF TUHATUM P
AND BASIL RISOTTO, FRIED AND SERVED WITH CHICKEN
GIBLETS RAGU, DRIED MUSHROOMS AND PECORINO CHEESE '
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g PIZ/E ICONIC 4%

MARINARA DOPPIA .

YELLOW CHERRY TOMATO PUREE,

RUASTEDIYELLDH CHERRY

TOMATOES, ANCHOVIES FROM CETARA, BASIL, WHITE /-@ 13€
SICILIAN OREGANO, GARLIC-INFUSED OIL, PARSLEY :
AND GHILT

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA .72
MOZZARELLA, RAW HAM, SAGE CREAM AND WHITE WINE @z:D 12€

VAPORIZED UPON SERVING
PUTTI\NESCF\ (1,4.7)
TOMATO, APULIAN BURRATA STRACCIATELLA, TAGGIASCA- , @Zj) 136
OLIVES, CAPERS, ANCHOVIES FROM CETARA, PARSLEY

~“AND GARLIC-INFUSED OIL
DATTE FOCO a.»
SAUCE WITH “NDUJA DI .SPILINGA, VENTRICINA,
MOZZARELLA, SPICY DOP PROVOLONE DEL MONACO, / iy
“NDUJA SAUCE AND FENNEL

PIZZA SEASONAL

AGNELLO E CARCIOFI .57
MOZZARELLA, LAMB MEATBALLS., FRIED ARTICHOKES. CACID 15€
E-OVO CREAM, PECORINO AND MINT
POLLO ALLA CACCIATORA a.7a2
MOZZARELLA, CHICKEN “ALLA CACCIATORA”, ROASTED T
POTATOES, TAGGIASCA OLIVES AND SAUCE “ALLA EEK 1>€
CACCIATORA®
ARRABBIATA DI PUNTARELLE w712
ROASTED ARRABBIATA TOMATOES, BUFFALO MOZZARELLA

: - 5€
FROM AMASENOAND A SALAD OF PUNTARELLE DRESSED / NEK 1
“LIKE IN THE OLD DAYS”
INVOLT-LINO cis.7.9 . _
ROMAN-STYLE ROLLED BEEF SAUCE, SAUTEED BROCCOLI WEE 15¢

RABE, SCALLOPED BEEF ROLLS,
PROVOLONE DEL MONACO DOP

ROASTED ONION CREAM AND .






WITH SUGO

ROSSA CON OLIO EVO )

MBSHROOMS, TAGGIASCA OLIVES, AND ROMAN-STYLE
ARTICHOKES INFUSED IN OIL FROM CORI :

: 7
TOMATO AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL (EV0) ,_!‘ N x
MARINARA o)
TOMATO, GARLIC-INFUSED OIL, OREGANO, BASIL AND W e
PARSLEY -
" MARGHERITA a.n
TOMATO, MOZZARELLA, BASIL AND EXTRA VIRGIN OLIVE oIt % 7,5€
(EVD) -
MARGHERITA CON BUFALA T g
TOMATO, COOKED BUFFALO MOZZARELLA, BASIL AND EXTRA M 10€
VIRGIN OLIVE OIL (EVO) : -
BUFALA E. REGGIANO «.n» |
TOMATO, RAW BUFFALO MOZZARELLA FROM AMASENO, VW 12
PARMIGIANO" REGGIANO, BASIL AND EXTRA VIRGIN OLIVE
0IL (EVO)
NAPOLI .an :
TOMATO, MOZZARELLA, ANCHOVIES FROH CETARA 10€
AND OREGANO
ROSSA COI FUNGHI o
TOMATO. CHAMPIGNON MUSHROOMS AND EXTRA VIRGIN OLIVE N 9€
0IL (EVO) £ & :
CAPRICCIOSA ELEMENTARE .57
 TOMATO, MOZZARELLA, RAW HAM, SUNNY-SIDE-UP EGG, yor



PIZZE WITHOUT



~ WITHOUT SUGO

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL (EVO) HND ROSEMARY y i

“CROSTINO @) e ' 5
~ MOZZARELLA AND ROASTED HAM !

FIORI E ALICI G.un 3
- MOZZAREELA, ZUCCHINI FLOWERS AND ANCHOVIES FROM 12€
CETARA : PR

BOSCAIOLA a.n _ ;
MOZZARELLA, EHﬁHFIGNﬂH MUSHROOMS, AND SAUSAGE FROM 11€
THE PRENESTINI HQUNTAIHS 3

o

SALSICCIA E CICORIA an
MOZZARELLA, SAUSAGE FROM THE PRENESTINI MOUNTAINS,’ A 11€
AND SAUTEED CHICORY WITH GARLIC, OIL AND CHILI -

PATATE, PROVOLA E PANCETTA a.» : 11€
MOZZARELLA, ROASTED POTATOES, PROVOLA AND PANCETTA

]



" OFF TOPIC

CHIPS OUR CHIPS SERVED WITH HOMEMADE SAUCE
(KETCHUP - PAPRIKA MAYONNAISE - SWEET AND SOUR)

CLASSICS 6€
CACIO E PEPE 6€
PINK PEPPER AND LIME 6€
PAP‘R_'I K__A : 6€ .
 CHICKEN STRIPS se WITH CORN FLAKES COATING AND SWEET

AND SOUR SAUCE




. DESSERTS
CHEESECOITA . "

DIGESTIVE BISCUITS, BUTTER, CREAM, MILK, SUGAR AND . 6€
VANILLA =l
CREMA CATALANA (BT : EE
MILK,. EGGS, SUGAR, CORNSTARCH, ORANGE AND VANILLA
RICOTTA E VISCIOLE (1,3.7)
- SHORTCRUST PASTRY FILLED WITH FRESH RICOTTA AND 5€
SOUR CHERRY JAM 5
TIRAMISU s
5€

YOLK AND MASCARPONE FOAM, LADYFINGERS SOAKED IN -

COFFEE AND BITTER COCOA

'BEVERAGE  WATER

2,5€

" COFFEE 2,5€
soﬁA CANS ﬁﬁﬁ
DRAFT BEER 6/7€
WINES ‘BY THE GLASS R
ASK FOR THE NINE 1157 _

e SPRITZ 6

GIN'TONIC 10€
GIN TONIC PREMIUM 126
ARTISANAL GRAPPAS .2

~AND AMARI






